
Les Suggestions du Chef
Les Entrées

Ravioli saumon langoustine et son beurre d’agrume

18,90€ /personne

Escargots Corses au beurre persillé

15€ /douzaine

Chausson de homard et son coulis de crustacés

16,50€ /pièce

Saumon gravlax

69,90€ /kg

Saucisson brioché

20,00€ /kg

Les Plats Chauds 
Vol-au-vent au ris de veau aux morilles léger beurre d’escargots

17,90€ /pièce

Suprême de pintade aux morilles

16,90€ /pièce

Pavé de saumon au beurre blanc

12,00€ /pièce

Fondant de paleron avec son écrasée de pomme de terre truffée

14,90€ /pièce



Les Plats Chauds (suite)
Noix de St Jacques rôtie au noilly prat & vanille , fondant de poireaux

18,90€ /personne

Tourte à l’agneau confit

8,50€ /pièce

Cabri Corse traditionnel en sauce

44,90€ /kg

Les Garnitures d’accompagnement
Butternut rôtie aux marrons & duxelles de champignons,  

accompagnée de son crumble de parmesan

24,90€ /kg

Julienne de légumes aux agrumes

15,90€ /kg

Pommes Duchesse

20,00€ /kg

Légumes d’hiver façon paysanne

18,90€ /kg

Ecrasée de pommes de terre à la truffe

17,90€ /kg

Pensez à commander avant le 21/12.

Découvrez également pour votre repas notre sélection de produits en boutique :

Vins, Champagnes, Muscats, Liqueurs, Produits locaux, Apéritifs, Epicerie Fine  

et bien plus encore !


